
IL C I G N O

Pranzo  
di Pasqua
Un’occasione speciale per celebrare la  
Pasqua tra cucina tradizionale, innovazione  
e dolci sorprese.

Menù alla Carta

Menù fisso di Pasqua
€120 a persona



Menù fisso di Pasqua

Benvenuto della casa (in condivisione)

Entrèe dalla “Vecchia Fattoria” 

Insalata di carciofini, ricotta affumicata, 
arancia e nuvola di sambuca 

Tartarina di agnello e maionese alla nocciola 

Ovetto pochè, fonduta di pecorino, favette  
e limone

Primi piatti

Risotto agli asparagi, spuma all’uovo e petto 
d’anatra affumicato

Raviolo ripieno di agnello bianco, cremoso  
al caprino e brodo di cappone

Secondo piatto

Costolette di agnello, cremoso al foie gras 
alla vaniglia e demi-glace

Predessert

Sorbetto Champagne Rosé e timo limonato

Dessert

Nido Pasquale vaniglia e caramello salato

Colomba & Ovetti


